Pracovní list - Stolničení - Ing. Niklová


Nápojový lístek
= seznam všech nabízených nápojů
· je vždy stálý (tj. platnost od...) a mění se při zásadních změnách  v nabízeném sortimentu nebo poptávce
Formy: 

1. v deskách, zároveň s JL – až za ním
2.  v deskách samostatně
3. vývěsní tabule
4. stojánek
5. atypické (prostírání, razítko, prkýnko....)
Náležitosti NL – stejné jako u JL (tj. úvod, text, závěr)
· údaje jsou uváděny v l nebo v cl – nikdy ne dcl
· u některých nápojů mohou být uvedeny různé míry a odpovídající ceny např. pivo 0,3 l a 0,5 l
· u neznámých míchaných nápojů – suroviny vypsat
· rovnání v každé kategorii od nejsvětlejších po nejtmavší!
 
Pořadí nápojů na NL
1. Aperitivy (kořeněná vína, lihoviny, míšené a ostatní nápoje)
2. Přírodní vína (1/ bílá, růžová, červená, dezertní 2/ lahvová, rozlévaná)
3. Šumivá vína 
4. Destiláty (obilné, ovocné, ostatní)
5. Likéry (ovocné, ostatní, emulzní)
6. Nealkoholické nápoje (vody, sody, minerálky, limonády, mošty, juice, fresh, energy drinky, mléčné shaky)
7. Pivo (1/ točené, lahvové, plech 2/světlé, tmavé, speciální)
8. Teplé nápoje (1/ nealkoholické – káva, kakao, čokoláda, čaj 2/ alkoholické – horké víno, grog, punč ...)
9. Doplňkový sortiment (slané zobání, sladké zobání, tabákové výrobky
 
Pořadí nápojů uvnitř jednotlivých skupin podle:
1. Původu (tuzemský, dovážený)
2. Chuti (suchý, polosuchý, sladký, hořký a další)
3. Stáří (značení hvězdičkami, písmeny, barvou nálepky a pod)
4. Kvality (originální, značkový, konzumní)
5. Výrobce a oblasti původu (koňaky, whisky, dezertní vína a další)
6. Balení (lahvový, rozlévaný, čepovaný ze sudu...)

 
Obsah nápojových lístků může být v každých střediscích  rozdílný.  Kavárenský lístek může mít na prvním místě teplé nápoje, vinárenský přírodní vína, v pivnici pivo....
