Ing. Niklová – pracovní list Stolničení, Hotelový a restaurační provoz


Catering

= akce (stravování gastronomie), kterou pořádá jedna firma pro druhou firmu

· může být ve vlastních prostorách, venku, nebo v pronajatém prostoru

· akce může být připravena částečně nebo celá

 Jednotlivé části:
· pokrmy, nápoje, obsluha, inventář, kulturní nebo sportovní program, doprava... (zajistit stany nebo prostory nebo prostředí)
· existují firmy které se specializují pouze na catering, ale většinou je to přidružená činnost k podnikání ve veřejném stravování

· formu akce udává objednavatel a vše musí být potvrzenou objednávkou 

· je obvyklá záloha 50%

Postup zajištění akce:

1) Kontakt (telefon, osobně)

2) Prohlídka místa
3) Vypracování návrhu akce i s finančním zajištěním

4) Písemná objednávka

5) Potvrzení objednávky, zálohovaná faktura

6) Pracovní příkaz
7) Uskutečnění akce – realizace včetně úklidu a vrácení inventáře

8) Vyúčtování
